
SOYEZ LES BIENVENUS CHEZ VOUS !

Mon équipe et moi-même sommes
heureux de vous accueillir au sein de

notre établissement.
Nous sommes à votre entière disposition

et ferons tout notre possible pour que
votre séjour vous apporte pleine

satisfaction.
Vous trouverez dans ce livret toutes les

informations utiles.
Guillaume CHAZOT

04.71.59.74.39

www.belhorizon.fr   
 info@belhorizon.fr

24 chemin de molle 43400
Le Chambon Sur Lignon
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BEL'Ô ROOMS

L'histoire
du Bel'ô

Le Bel'ô
Village

Dans le bâtiment principal, le
Bel'Ô abrite 29 chambres (19
chambres avec une chambre

PMR + 5 chalets comprenant 2
chambres indépendantes dont

une PMR.

Les chambres, spacieuses et
cosy aux couettes douillettes et

au confort incomparable (TV
écran plat satellite, accès WiFi

gratuit, téléphone…). 



1995 : Inauguration de l'Hôtel Bel Horizon dirigé par
Guillaume CHAZOT composé de 20 chambre et d'un

restaurant d'une capacité de 70 couverts.
1997 : L'ASSE effectue un stage d'oxygénation et de

préparation à l'hôtel. Elle sera la première d'une longue
série.

2000 : Rénovation de la façade.
2003 : Création de l'espace Bien-être donnant sur une piscine

extérieure (salle de sport, fitness, spa, sauna, hamman,
jacuzzi, douches à jets, salle de massage...).

2006-2007 : Le "VILLAGE" sort de terre : 5 chalets au design
contemporain.

2007 : Création au sein de l'hôtel d'un espace dédié aux
séminaires et autres "team buildings".

2011 : Accueil du XV de France en préparation pour la coupe
du monde de Rugby.

2012 : Accueil des volleyeuses de l'équipe de France, de
joueurs de tennis de renom et de nombreuses équipes de

football
Hiver 2016-2017 : Rénovation d'une partie des chambres

situées dans le bâtiment principal.
Eté 2017 : Accueil des équipes AGRR (dont R. Bardet) et TREK
(dont A. Contador) dans le cadre d'une journée repos du tour

de France.
Hiver 2017-2018 : Fin de rénovation de l'ensemble des

chambres situées dans le bâtiment.
Eté 2018 : Accueil de nombreuses équipes de sportifs de

haut niveau (AG2R avec Romain BARDET, Clermont Foot, RC
Lens, ASSE...).

Hiver 2019 : Rénovation de notre espace forme (jacuzzi,
sauna...) et de nos extérieurs (cuisine d'été, jardin...).

L'histoire du Bel'Ô



Le Village Bel'ô
 

Ici aussi, les nuits sont calmes et
paisibles dans les délicats décors des

chalets baignés de lumière et de
silence. Superficie 80 m² avec 2

chambres indépendantes, kitchenette
équipée, salon avec cheminée et

canapé convertible, salles de bains avec
douche à l’italienne.

TV écran plat
WiFi gratuit

2 Douches l'italienne
2 WC séparés

Miroir grossissant
Sèche-cheveux

Terrasse privative
Animaux admis

 



BEL'Ô RESTO

 

Benoît CHERVY, notre Chef fait évoluer son
art culinaire au fil des saisons, mettant à

l'honneur les produits de notre belle région.
 

Petit déjeuner : Buffet proposé en
salle de 7h00 à 10h00.

Déjeuner : Au restaurant ou en
terrasse de 12h30 à 14h00.
Diner : Au restaurant ou en
terrasse de 19h30 à 21h00.

Horaires du restaurant : 



Les cartes du
restaurant 

Apéritif Vins

Menus Bel'ô Brunch



Carte des Apéritifs
Nos jus et nectar artisanaux 

(25cl) 6€
Orange Blonde 

Ananas
Pamplemousse 

Pomme tentation
Tomate

Pêche jaune
Poire William's

Fraise
Pêche jaune 

Pèche de vigne

Boissons non alcoolisées
Coca cola (33cl) 4€

Coca cola Zéro (33cl) 4€
Orangina (25cl) 4€
Ice Tea (25cl) 4€

Schweppes (25cl) 4€
Schweppes Agrumes (25cl) 4€

Perrier (33cl) 4€
Limonade (25cl) 4€
Diabolo (25cl) 3€

Sirop 2€

Nos bières 

Pression Leffe (25cl) 5€
Pression Leffe (50cl) 9€

Bière de blé artisanale blanche 7€

Boissons alcoolisées 

Martini Blanc/rouge 4€
Muscat 4€

Porto Blanc/Rouge 4€
Pastis 51 (4cl) 4€

Ricard (4cl) 4€
Campari 4€

Suze 4€
Gin Tonic 7€

Vodka (orange, coca...) 7€
Whisky 7€

Whisky supérieur 10€ 
- The Singleton 

- Caol Ila
- Knockando

-The Glenlivet
- Chivas

- Le petit Beurre (Auvergne)

Nos Cocktails

Bel'Ô Soft 6€
Apérol Spritz 8€
Américano 8€
Mojitos 10€

Bahamas Mama 10€
Royal Bel'Ô 12€

Tous nos apéritifs sont accompagnés de petites choses
à grignoter.



Carte des Vins
« Un verre de vin c’est bon pour la santé, 

le reste de la bouteille c’est bon pour le moral ! » 
 

A travers la Bel’Ô Cave, les vins français sont à l’honneur. 
Retrouvez toute notre gamme à la Cave MARCON - Destination Chambon 

DOMAINE DE PANERY 
Sur la commune de Pouzilhac entre Tavel et Uzès, le Domaine de Panéry couvre
un territoire de vallons et de collines boisées, riche d’une histoire millénaire. La

gamme des vins du Domaine conjugue les cépages célèbres du Languedoc,
sirah, grenache, merlot, chardonnay, viognier, roussane et mourvèdre. 

Un coup de cœur que nous avons décidé de mettre en avant… 

Rouge 
             2018 AOP Duché d’Uzès « La Madone » - Domaine PANERY   35,00€ 

 
 

Blanc    
             2019 IGP Pays d’Oc « La Madone » - Domaine PANERY    35,00€ 

 
 

Rosé 
             2019  AOP Duché d’Uzès « La Madone » - Domaine PANERY   30,00€ 

    Ardèche           
Rouge   

2018 Chatus - Domaine Grangeon   40€   
2018 IGP Ardèche  «   Terre Occident » - Domaine ARSAC    36€ 

 
Blanc 

2019 IGP Ardèche « Petite Chaumette » - Domaine ARSAC     26€ 
2020 IGP Ardèche « Les Amandières » - Domaine ARSAC    26€  



 
Loire Volcanique 

                         Rouge                               
                                  

2019  Côte Roannaise « Clos du Puy » - Domaine des Pothiers     39€ 
2020 IGP Puy Dome « Pinot Noir » - Domaine Benoit Montel       25€ 

 
Blanc 

2019 Côte d’Auvergne - Domaine Benoit Montel   27€ 
2019 VSIG « Fou de chêne » - Domaine de Pothiers   38€ 

 
Val de Loire 
Rouge           

2019 AOC Saint Nicolas de Bourgueil « Les Montils » - La Cotelleraie   28€
2017 Sancerre « Chavignol » - Domaine Martin    51€ 

 
Blanc  

2018 AOC Vouvray - Domaine Vincent Careme     39€ 
 

Vallée du Rhône Septentrional 
Rouge  

2017 AOC Côte Rôtie - Domaine Merlin François   98€  
2018 Saint Joseph « Rue des Poissonnier » - Domaine Julien Pilon   60€ 

2016  Cornas « Sabarotte » - Domaine Courbis     131€ 
2017 AOC Crozes Hermitage - Domaine Pochon    42€ 

Blanc 
2016 AOC Crozes Hermitage  - Domaine Pochon    45€ 

2017 AOC Saint Joseph «  Dimanche à Lima » - Domaine Pilon    58€ 
2017 AOC Condrieu « Terroir » - Domaine Merlin  84€ 

Vallée du Rhône Méridional 
Rouge 

2017 AOP Cairanne « Terre des Cigales » - Dauvergne Ranvier   29€
2017  AOC Vinsobres - Domaine Chaume Arnaud   36€ 

2015 AOC Gigondas « Terrasses du Diable » - Domaine les Palières  60€ 
2018 Châteauneuf du Pape - Télégramme   65€

2017/2018 Châteauneuf du Pape  « La Craux » - Domaine Vieux Télégraphe     125€ 
Blanc 

2019 Châteauneuf du Pape  « la Roquette » - Domaine Vieux Télégraphe  75€ 
2017 Châteauneuf du Pape  « La Craux » - Domaine Vieux Télégraphe     125€ 



 
Languedoc & Roussillon 

Rouge  
2017 AOC Pic Saint Loup « Bergerie » - Domaine de l’Hortus    37€ 
2019 AOC Corbière « Classique » - Domaine Ollieux Romanis  24€ 

2018 AOC Collioure « Côté Mer » - Domaine de la Rectorie  40€ 
2014 Minervois la Livière « Clos Centeilles »   70€  

Blanc  
2019 AOC Corbière Boutenac « Prestige » - Domaine Ollieux Romanis  54€  

2019 AOC Pic Saint Loup « Bergerie » - Domaine de l’Hortus   37€ 
 

Bourgogne & Beaujolais 
Rouge  

2018 AOC Pommard « Les Perrières » - Domaine Durand  84€ 
Blanc  

2017 AOC Chablis La Manufacture   51€   
2016 AOC Meursault - Domaine Mikulski   150€ 

2016 AOC Montagny « Pre Berceau » - Domaine Lorenzon  65€ 
2018 AOC Saint Veran - Domain de la Creuze Noire  32€ 

 
Sud Ouest 

Rouge 
2016  Cahors « Cuvée Château du Cèdre » - Château du Cèdre   46€ 

2014/2015  Madiran - Château Aydie  53€ 
2016 Fronton « Don Quichotte » - Domaine Le Roc    42€ 

Blanc  
2015 Juranson Sec « Marie » - Domaine Uroulat       34€ 

2016 AOC Pacherenc Sec « Odé d’Aydie » - Famille Laplace       31€ 
2019  La Poule aux Œufs d’Or - Domaine LAPLACE      26€ 

 
Nos Rosés 

2020 IGP Ardèche « Buvez Zen » - Mas Libian »     30€ 
2020 AOC Côtes de Provence « Instant » - Château Barbanau        29€ 

2020 IGP Bouche du Rhône « Essentielle » - Domaine des Masques    25€ 
2020 Côtes de Provence « Corail » - Château Roquefort       35€ 

Nos Champagnes 
 

 Mathieu & Nicolas - 1629 Brut   50€ 
 AR Lenoble Brut nature - Dosage  zéro   90€ 

 J. M Goulard - L’Eclatante Rosé de saignée    100€ 
 



Vin au verre
Nos Rouges :

Nos Rosés :

Nos Blancs :

- La petite Gargotte (Syrah / Grenache) 2020     6€
- Château de Panéry "La Madone" duché d'Uzès 2018    8€

- La petite Gargotte (Viognier) 2020       6€
- Domaine Panéry "La Madone" Pays d'oc 2019     8€

- Les Anges "G" Méditerrannée 2020       6€
- Château Panéry "La Madone" duché d'Uzès 2020    8€



Bel'Ô Carte

Entrées
- Crème de petits pois servie tiède, cubes de saumon mariné, croutons de pain 

 13 € ♠
 

- Œuf mayo à l’ail des ours, tomates cerises confites et salade d’herbes 
9 € 

 
-Filet de rouget, soupe de poissons de roche et rouille maison

 16 € 
 

- Tomates anciennes, burrata et pesto
 14 € ♠♣♦

 
- Poulpe grillé, mayonnaise aux herbes coppa et roquette 

15 € ♦
 
 
 

Plats
- Daurade grise rôtie au citron, petits légumes et sauce vierge    

19 € ♠♦
 

-Entrecôte grillée, condiment oignons rouges, frites maison 
21 € ♦

 
-Filet de maigre confit à l’huile d’olive, crème de fenouil, salade croquante

 17 € ♠♦
 

-Côte de cochon Duroc au sautoir (à partager), rattes confites à l’ail, 
sauce aux morilles

43 € ♠♦
 

-Petit épeautre façon risotto, tomates cœur de bœuf rôties, 
pesto et salade d’herbe

 15 € ♠♦
 
 

Cette carte est susceptible d'être
modifiée, selon les saisons ou les

arrivages

N’hésitez pas à nous demander un plat végétarien ou végan. De plus, tous nos
plats sont adaptables en fonction de vos allergies. 

L’origine des viandes seront affichées en salle selon les arrivages.
 



Bel'Ô Carte
Fromages  7 €

 
- Plateau de fromages de notre région ♠♦

 
- Faisselle et son coulis de fruits rouges maison ♠♦

 
- Fromage blanc battu & fines herbes ♠♦

Desserts 
 

-Coupe ardéchoise
9 € ♠♦

 
-  Salade d’agrumes au poivre de Timut, siphon Apérol  

         7 €  ♦
 

- Rhubarbe rôtie au miel, crumble et crémeux vanille
8 € ♠♣

 
-Soupe de fraises au basilic, sorbet fraise

8 € ♣♦
 

-Crémeux au chocolat WEISS, olives noires confites
10 € ♠♦

 
 
 

Certains de nos desserts peuvent être réalisés sans gluten sur
demande.

 

Menu Enfant :
 

Entrée, plat, dessert + sirop
15€

 



Bel'ô Brunch
Nous vous proposons chaque

dimanche  de venir partager en
famille ou entre amis le célèbre
"BEL'Ô BRUNCH" entre 11h30 et

15h00.

Un large choix de gourmandises
sucrées et salées qui ravira petits et

grands, dans une ambiance
chaleureuse et décontractée.

38€ / pers, 20€ ( - 12 ans) 



Bel'Ô Forme et bien
être

Nous vous proposons un espace de
détente et de bien être au coeur de

notre hôtel, comprenant sauna,
jacuzzi, douche à jets, salle de

massage, mais également une salle
de sport entièrement équipée

(appareils de cardio-training, swiss
ball, altères, barres, banc de

musculation).

Prestations : massages bien-
être, soins ayurvédiques,

séances de sport, cours de
yoga -sur réservation- pour

vous offrir un vrai moment de
détente

Tarifs :
Massages et soins :

- 1h00 : 80 €
- 30 min : 60 €

Sport : 
Coaching Cardio-

training, renforcement
musculaire, stretching.
30 € l'heure en direct
avec le professeur de

sport.
Yoga : 

Une séance adaptée,
partique, relaxation,

méditation. 
45 € l'heure en direct

avec Valérie, professeur
de yoga.

Massages
 



Bel'Ô Massages
Valérie et Virginie seront aux petits soins pour vous : 

ABHYANGA : Massage des Indes, à l'huile chaude (huile de
sésame ou de coco selon la température ambiante !) apaise,

tout en stimulant toutes les énergies du corps.
 

SNEHANA : massage des Indes, à l'huile de sésame chaude
apaise les troubles liés à l'humeur du mouvement - agitation,

insomnie, tremblements...
 

AROMATOUCH : Ce soin vous plongera dans un état de calme
et d'harmonie d'une expérience sensorielle et aromatique

unique grâce à un toucher très doux et l'application d'huiles
essentielles le long des méridiens du dos et de points réflexes

du crâne et des pieds.
 

DETENTE ET INTUITIF : Virginie se connecte à votre être et
laisse aller ses mains pour vous offrir un soin personnalisé en

fonction de vos besoins et de son ressenti.
Possibilité de massages en DUO.

 



Partenaires Bel'Ô

Cave MARCON
Destination

Chambon

Le Golf
Alt'e

Sensations

https://www.google.com/search?gs_ssp=eJzj4tVP1zc0LDQvLMgpMCw2YLRSNagwMU8ztTA1SDVLNDZOMTc0tTKosDRKSjM1SjE2MksxMbUwtPSSzleoUCjLzCtWSM5IzE3Kz1MoLi1SyMlMz8vPAwDRVhjV&q=o+x+vins+chambon+sur+lignon&rlz=1C1FKPE_frFR978FR978&oq=o+X+vin&aqs=chrome.1.69i57j46i20i175i199i263i512j0i22i30j0i10i22i30j0i22i30l5j69i64.3511j0j7&sourceid=chrome&ie=UTF-8
https://www.golf-chambon.com/Accueil
https://www.altesensations.com/
https://www.google.com/search?q=cave+marcon+destination+chambon&rlz=1C1FKPE_frFR978FR978&oq=cave+marcon+destination+chambon&aqs=chrome..69i57j33i22i29i30.5422j0j9&sourceid=chrome&ie=UTF-8


Bel'Ô Activités
Les randonnées :

Boucle famille au départ du golf
Balade les caminous 

PR 34 - Les roches de Beaujeu - 7.1 kms
PR 35 - Les bois de Peybrousson et Plafay - 7.8 kms

PR 204 - Le pont de Mars - 14.5 kms
PR 38 - Circuit des Pèlerins - 4.8 kms
PR 39 - Circuit du Plateau - 16.5 kms

Rando des Sucs

Téléchargez l'application : 
"RANDO HAUTE LOIRE" 

afin d'avoir toutes les cartes des différentes
marches à portées de main.



Le Lac de Devesset 
Le Lac de Lavalette

Le Lac Bleu
Trottinettes électriques tout terrain, vélos...

https://www.altesensations.com/
Le golf du Chambon (18 trous)

Vélorail du Velay
Parcours aventure de l'écureuil (accrobranche)

Paintball du Plateau
Balade à cheval : 

Musée et lieu de mémoire
Velay Express

- Domaine de Gory
- L'écurie du Dragon

Marché du Chambon sur la place de la fontaine le
mercredi matin (de juin à octobre)

le samedi matin (de novembre à avril)



Le Chambon Sur
Lignon

Numéros pratiques : 
N° Européen : 112 

Ambulances - Taxis :
Ambulances Cévenoles

04.71.59.73.17
Cabinet d'infirmiers :

Tous les jours de 11h à 12h et de
17h à 17h30

(sauf samedi après-midi et
dimanche)

Médecins : 
Docteur Descours 04.71.59.71.16
Docteur Ducarre 04.71.59.76.48
Docteur Prébet 04.71.59.73.39

Dentistes :
M. Cheynel 04.71.59.71.05
M. Déage 04.71.59.74.42

 

Pharmacie : 
04.71.59.72.40

Kinésithérapeutes :
M. Mercy 04.71.65.83.26

Vétérinaires : 
M. Eyraud 04.71.65.71.10

Pompiers : 18
Police : 17
SAMU : 15



Les restaurants du
Chambon 

Le Barbacane
La Gargouille

Les bars :

Ô X vins
La table des 2 L

Clair Matin
L'épicurien

L'autre Part (golf)
Au bord du Lignon

Chez Léon
La Maison du Chambon

L'estaminet
La mandarine

L'arbre Vagabon
La trifola

Les restaurants :

Pizzissima
La paillotte 

Les pizzerias :



Pour vos séminaires résidentiels ou semi-résidentiel,
l’organisation de cocktails, un espace de 90m² modulable au

gré de vos besoins, entièrement équipé (paper-board,
vidéoprojecteur, télévision, wifi, machine à café

Nespresso…).
Organisation d’activités extérieurs :

-VTT ou VTT avec assistante électrique,
-Paintball,

-Initiation au golf ou parcours,
-Course d’orientation,
-Randonnée pédestre,

-…
 

Bel'Ô Jobs


